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A JAVASLATTEVO ADATAI
. Ajavaslatot benyujté (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:

. A javaslatot benyujté személy vagy a kapcsolattarté személy adatai:
Név: Kiss Albertné
Levelezési cim: Németbanya, Kossuth u. 39.
Telefonszam:89/350-019
E-mail cim:kberci39@gmail.com
IL.
ANEMZETI ERTEK ADATAI

. A nemzeti érték megnevezése: Somkuti Maria tojasfestd, mézeskalacsos, textildiszito.
quillingezo és grillazskészitd kézmiives munkassaga.
. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoridk szerinti besorolasa

[] agrér- ¢és ¢élelmiszergazdasag [ egészség és életmod [ épitett kornyezet
[ ipari és miiszaki megoldasok [ kulturalis 6rokség [ sport
[ természeti kornyezet [ turizmus €s vendéglatas

. A nemzeti érték fellelhetdségének helye: Németbanya, Faluhaz
Ajka,Bajcsy Zsilinszky u.39/11
. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik
[ telepiilési [ tajegységi [ megyei [ kiilhoni magyarsag
. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzéinek és torténetének
leirasa:

Somkuti Maria (an. Hoffmann Maria)1954. januar 27.-én sziiletett Németbanyan. Az alsé
tagozatos osztalyokat itt végezte, a felsd tagozatot Bakonyjakon. Az altalanos iskola
elvégzése utan (1969-1972) a 324 sz. Derkovits Gyula Miivészeti [ranya Porceldnipari
Szakmunkasképzd Intézetben tanult porcelanfestd szakmunkasnak. A képzés befejezése
utan a Herendi Porcelan Manufaktura Zrt.- ben dolgozott 42 éven at, nyugdijba vonulasaig
(2011.18..09) porcelanfestd szakmunkasként.

Mar nyugdijba vonulasa eldtt sok féle kreativ tevékenységet végzett, csaladjat mindig
sajat készitésli darabokkal lepte meg. A quillingelés alapjait (papirszalag formalas, tekerés)
a baratndjétol, Radics Anitatol tanulta, a tobbi fogast fantdzidja és a kéziigyessége
segitségével sajatitotta el.
A mézeskalacs készit6 €s diszitd tanfolyamot Ajkén végezte, tanfolyamvezetdje egykori
porcelanfesté munkatarsa, Bognar Anita volt. Mézeskalacs diszeket, kiillonféle figurakat
foleg karacsonyra készit. Husvét idején tojasfestéssel foglalkozik. A grillazskészitést is
miivészi fokon miiveli. Az elsd kisérleteket sok utanjaras, kutatas elézte meg. De a
legszebb targyakat - husvéti és karacsonyi diszeket (tojas, gdmb, csengd, mécsestarto)-
figuralis hungarocellb6l maradék anyagdarabokbol késziti.

Miaria a porcelanfestésben szerzett gyakorlatat jol tudja kamatoztatni a felsorolt
tevékenységekhez sziikséges aprolékos kreativ miivészi munkajaban. Maria szivesen
mutatja be munkait didkoknak kluboknak. Sziil6falujaban tavaly Adventkor kézmiives
foglalkozast tartott, melynek keretében karacsonyi mézeskalécs €s egyéb diszek késziiltek.
Kiallitdsa még nem volt, munkait eddig nem mindsitették de miivészi munkait latva mar
lehetne. a népi iparmiivész cim birtokosa is.



6. Indoklas az értéktarba torténo felvétel mellett
Németbanya, a sziil6falu biiszke kivalo kézligyességgel megaldott sziilottére. Munkaibodl a
jovoben allando kidllitast rendeziink a faluhaz tarldiban és fotokon. A mézeskalacs ¢€s
grillazs receptjeit, a készités fogasait megorizziik az utokornak.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informéciot megjelenitd forrdsok listdja (bibliografia,
honlapok, multimédiés forrasok)

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime: www.nemetbanya.hu értéktar
I11.
MELLEKLETEK

1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizualis-
dokumentécidja

Mézeskalacs
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Mézeskalacs recept

1 kg liszt, fél kg porcukor, 5 db tojas, 20dkg méz, 18 gramm szodabikarbona,
12,5 dkg Rama, 1 csomag Kotanyi Mézeskalacs fliszerkeverék.

A lisztet, cukrot, szoddabikarbonat szitaljuk 0ssze. A vajat, mézet olvasszuk meg.
A Tojasokat keverjiik 6ssze, majd a robotgép dagasztdjaval allitsuk 0ssze. Ha
lagy gyurjunk hozza lisztet. Légmentesen zarjuk le. Tegyiik spdjzba, vagy
hiitdbe. Ha nem azonnali fogyasztasra késziil, akkor diszeknek a 2 hetes tészta a
legjobb. Liszt nélkiil alaposan gyurjuk ki a buborékokat, akkor j6 ha szép, zsiros
fényt kap. Gyengén lisztezett deszkan nyujtsuk ki vékonyra. Szaggassuk
kedviinkre. A feliilete ne legyen lisztes! Siitése elOmelegitett siitdben,
légkeveréses fokozaton, 175 fokon mérettdl fliggden 6-20 percig torténjen.
Hogy szép fényt kapjon, siités utan elkevert tojasfehérjével, vagy kalacsfénnyel
kenjiik 4t, majd tegyiik siitébe 50 fokon kb. 5 percre. Etelfestékkel, amit a
kalacsfénybe keverlink, szinezhetjiik is.

Kalacsfény

1 dI vizet 12.5 gramm kalacsfénnyel osszekeveriink. 30 percig lezart edényben
pihentetjiik, majd atkeverjiik.

Iroka maz

A porcukrot megdaraljuk, stirli szoveésl szitan atszitdljuk. 1 tojas fehérjéhez
annyi porcukrot adunk, hogy siiri masszat kapjunk. Hozzdadunk 1 kis kanal
étkezési keményit6t, par csepp ecetet. Fakanallal 10-15 percig keverjiik.
Azonnal zacskokba rakjuk, hogy ne szaradjon ki. Masnap mar csak teriild
mazként hasznalhat6!

Terilo maz

Ugyanugy késziil, mint az iroka maz, csak ha kikevertik, par kiskanal vizzel
higitjuk, és jo alaposan elkeverjiik.

Allaga:8-10 masodperc alatt magatol elsimul. Szinezni higitas eldtt kell.
Zacskoban taroljuk. A mézesre kiskanallal kell felvinni. Azért hogy sz€p fényes
legyen, a siitében 50 fokon, résre nyitott ajtonal szaritjuk. Igy szépen lehet ra
ételfestékkel festeni.

Ha szeretnénk tertiletet kitolteni, eldtte irokaval a konturt rajzoljuk korbe. A
kontur szaradéasa utan lehet a teriild mazat felvinni. A keletkezd buborékokat
fogvéjoval frissen ki kell bokni, igy sima sz¢p feliiletet kapunk.
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Amennyi durvéra dardlt diot haszndlunk, annyi

=% mokkacukor kell hozza. A cukrot karamellizaljuk,
B~ T T R vigyazva hogy oda ne égjen. A tiizrdl levéve ebbe
keverjiik a diot, egy mokkas kanalnyi citromlevet és mar lehet is forméazni. Gyorsan kell vele
dolgozni, mert hamar megkot és torik. Méria a diszitést a mézeskalacs diszitéséhez hasznalt
alapanyagokkal és technikéaval végzi.
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Maria munkaban




TOJASFESTES




QUILLINGELES
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TEXTIL DISZITES FIGURALIS HUNGAROCELLRE
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1. § (1) bekezdés j) pontjanak vald megfelelést valoszinlisitd dokumentumok, tdmogatd és
ajanlo levelek

TAMOGATOI NYILATKOZAT

Alulirott, tAmogatom, hogy Somkuti Maria tojasfestd, mézeskalacsos, textildiszitd, quillingezé és
grillazskészit6 kézmiives munkdassdga cimii javaslatot mint kiemelkedGen fontos értéket,
Németbanya Telepiilési Ertéktaraba jeldljék és felvegyék.

Indoklds: Somkuti Maria Németbdnya szll6tte sokoldalu tehetség. A kézm(ivesség szinte minden agat
m(ivészi fokon mveli ezért faluja blszke ra, munkait kidllitja, receptjeit megdrzi az értéktarban.

Kis Katalin......ccccoovvevieevenenne

kdzm(ivel6dési asszisztens, unokahug

Cim, elérhet&ség:

3. A javaslathoz csatolt sajat készitésii fényképek és filmek felhasznéalasara vonatkozo
hozz4jaruld nyilatkozat (A képeket a Facebookrdl mentettem at. Kné)
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